SOHO

Asian Cuisine & Sushi Bar



E GETRANKE T

DURSTLOSCHER SAFT & NEKTAR

270. Cola"*"" 0.213,5 0,41 4,5 280. Apfelsaft 0,21 3,9 0,41 4,9
271. Cola zer°(2'3’4'6'7'm 0,21 3,5 0,4l 4,5 281. Maracuja ® 0,21 3,9 0,41 4,9
272. Fanta@® 0,21 3,5 0,4l 4,5 282. Mango ® 0,21 3,9 0,4l 4,9
273. Sprite® . 0,21 3,5 0,4] 4,5 284. Ananas 0,21 3,9 0,4l 4,9
274. Ginger Ale ) 0,21 3,5 0,41 4,5

275. Apfel Schorle 0,21 3,5 0,41 4,5

276. Spezi @9 0,21 3,5 0,4l 4,5

277. Wild Berry Tonic Water 0,21 3,5 0,4l 4,5

278. Wasser medium 0,71 6,5

279. Wasser still 0,71 6,5

COLD DRINKS & LIMO

286. Apfel Spicy Eistee @ 6,5

Mit frischem Apfel Ingwer, grinem Tee, Rohrzucker
287. Apfel Minzee Eistee 6,5

Mit frischem Apfel Mizee, grinem Tee, Rohrzucker

(1,4)

288. Chanh Da

Lemon, Zucker, Soda, Minze

6,5

(1,2,3,4)

290. See Shine 6,9

Lemon, Heidelbeer, Soda, Zucker,
Blue Coral sirup, Minze

291. Hot summer "*® )
Lemon, ananassaft, marasaf,

Grannaapfel sirup, Minze

(1,3,4)

293. Hawaii Mara 6,9

Lemon, Maracuja saft, Maracuja sirup,
Frischem Maracuja, Soda

294. Wildberry Soda "% 6,9

Himbeer, Lemon, Himbeer sirup,
Zucker, Wild Berry, Soda




= GETRANKE gl

SHAKE HOT DRINKS

(1,2,8)

295. Tropical Soho 6,9 298. Jasmintee, Kamille, )
Ananas, Kokosmilch, ananassaft, Minze Earl Grey

u (2 299. Frischer Ingwer Tee 5,5
296. Berry Hawall 6,9 300. Frischer Minzee Tee 5,5
Erbeeren, Himbeer, Apfelsaft, Zucker 301. Hot Orange Tee 5,5
297. Mango Tangom) 6,9

COFFEE COCKTAILS

302. Vietnam l(()affee‘s"” 5,9 310. Aperol Spritz ¥ 8,5
9
303. Express(? :’: Aperol, Prosecco, Soda
9

:g: gaffeelt E @ 4’5 311. Deep See (¥ 8,9

. [o] e Xpresso ’

PP p Wodka, Blue coral syrup, zucker syrup,

306. Latte Machiato ©? 4,9
307. C . (8.9) 4.5 soda, limetten, heidelbeer

. Cappuccino @& s

312. Hugo Lila **¥ 8,9

Limetten, Himbeer Syrup, Erdbeer
Syrup, Himbeer, Prosecco

314. Pink Mojito 2% 8,9

Himbeer, Limetten, Minze, Havana, Sprite



WINE =

SPIRITUOSEN & LIQUOR ~ ASIAN SPECIAL WINE

315. Hibiki 4,5 319. Sake (warm oder kalt) 6,9
316. Suntory Chita 3,5 Japanischer Reiswein

317. Macallan 4,5 320. Choya 6,9
318. Belverde Vodka 3,5 Japanischer Fruchtwein

BIERE FLASCHENBIER

321. Vom Fass 0,331 4,9 0,51 5,9 323. Krombacher 0,331 5,5
Krombacher Pilsener Bier Alkoholfreies
324. Augustiner Hell 0,515,5
322. Radler 0,331 5,5 0,5 6,5 . .
] ) 325. Saigon Bier 0,33 15,5
Mit Fanta oder Sprite 326. Kirin Bier 0.3315,5
327. Singha Bier 0,33 15,5
330. Deutschland, Rheinhessen 0,21 6,5 Flasche |1 19,5
Grauburgunder, Aromatischer, fruchtbetonter WeilBwein
331. Spanien, Kastilien-Ledn 0,21 6,5 Flasche | 19,5
Zartfruchtiger, frischer WeilBwein
ROSE
332. Frankreich, Rhdnetal 0,21 6,5 Flasche | 19,5
Frischer Syrah, Grenache fruchtiger Roséwein
333. Frankreich, Languedoc. 0,21 6,5 Flasche | 19,5

Aromen von roten und schwarzen Frichten, Kirsche,
Cassis fruchtiger Roséwein

ROTWEIN

334. Italien, Apulien. 0,21 6,5 Flasche | 19,5

Primitivo, Junger & fruchtiger Rotwein

335. Spanien, Kastilien-La Mancha 0,21 6,5 Flasche |1 19,5 J

"

Merlot, Tempranillo, Syrah,
Mittelkraftiger & ausgewogener Rotwein



E VORSPEISE g

SOMMERROLLEN- GOl CUON (2STK)

Reispapierrolle mit Salat, Mangostreifen
Sojasprossen, Reisnudeln - serviert mit 2
Saucen zum Dippen. Wahlweise mit:

01. HAHNCHENBRUSTFILET 6,5
02. TEMPURA-GARNELEN 7,9
03. TOFU 5,9
O04. GARNELEN 7,5

05. EDAMAME 6,9

Japanische Sojabohnen mit Meersalz.

GYOZA DUMPLING "

gebackene Teigtaschen mit Fleischflllung

06. VEGETARISCH 5,9
07. HUHNERFLEISCH 6,9

1,F)

08. CHICKEN KARAAGE 6,9

Japanisches chicken mit SiBsauer -
Chilli sauce.

(D,F,M)

09. GA SATAY NUONG (2STK) 7,9

Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet Asian Style mit
Salatmix und SuB-Chili-Sauce.




B VORSPEISE g

(A1)

10. CHA GIO VIETNAM (2STK) 7,5

Hausgemachte Frihlingsrollen im
Reispapier mit Gemuse, Schweinefleisch,
Glasnudeln und hausgemachter SoBe.

11. MINI-FRUHLINGSROLLEN 6,0
(8 STK)"“"”

Gebackener Reispapiermantel mit GemUse.

D,M,I)

13. TEMPURA-GARNELEN 7,9
(3 STK)

Gebackene Garnelen im knusprigen
Tempurateigmantel

(D,I,F,M)

14. BAOZI CHICKEN 8,9

Spezial-Bao-Buns mit Hdahnchenkeule
Katsu (ohne Knochen), Salatmix und
hausgemachter Sof3e

15. MIX TAPAS FOR 2 (A,C,D,i,H,M) 24’9

Mit verschiedenen kleinen warmen und
kalten Vorspeisen




I

B SALAT

MANGO SALAT - NOM XOAI
CHUA CAY ©

Frische Mangostreifen, Réstzwiebeln,
Karotten, Koriander, Erdnlsse, sauer
eingelegte Karotten und Rettich mit

hausgemachter SoBe, wahlweise mit:

19. HAHNCHENBRUSTFILET 9,9
20. RINDERFILET 10,9
21. GARNELEN 10,9

SOHO TROPICAL SALAT - /
NOM PAC BIET®

Salatmix, Cherrytomaten, sauer eingelegte
Karotten und Rettich, ger6stete Erdnusse,
Sesam, Olivendl und Shiso Purple,
verfeinert mit hausgemachter SpezialsoBe,
wahlweise mit:

(M)

22. TOFU )
23. HAHNCHENBRUSTFILET X
24. RINDERFILET 10,9
25. GARNELEN © 10,9
26. LACHS GEGRILLT "~ . 11,5
27. THUNFISCH GEGRILLT 11,5

SUPPEN

© )
CANH CHUA /

Zitronengras und Limettenblatter, serviert
mit saisonalem Gemuise, Champignons,
Tomaten, Ananas, Koriander:

28. TOFU ™ 6,0
29. LACHS ©® 7,5
30. HAHNCHENBRUSTFILET 6,9
31. GARNELEN " 7,5

CANH CHUA c&6T DUA /

Zitronengras und Limettenblatter,
Ananas, serviert mit saisonalem Gemduse,
Champignons, Ananas, Tomaten,
Kokosmilch, Koriander:

32. TOFU "™ 6,0

33. LACHS ® 7,5

34. HAHNCHENBRUSTFILET 6,9

35. GARNELEN® 7,5
, (®

PHO

P
GLASNUDEL-SUPPE “/

Glasnudeln in Zitronengras- und
Limettenblatter-Suppe, serviert mit
Sojasprossen, Ananas, saisonalem Gemuse,
Champignons, Tomaten, Koriander und Minze

36. TOFU(M)(B) 7,9
37. LACHS 9,5
38. HAHNCHENBRUSTFILET 8,9
39. GARNELEN © 9,5

Suppe der traditionellen vietnamesischen Kiche mit Reisbandnudeln, kraftiger Brlihe
vom Suppenhuhn und Rind, verfeinert mit Frihlingszwiebeln und Koriander.

40. TOFu'"™
41. HAHNCHENBRUSTFILET
42. RINDERFILET

12,9
13,9
14,9




SOHO BOWLS

(B,F,M)

48. SALMON SPECIAL BOWL

15,9

Lachsfilet gegrillt mit Sushi-Reis, Avocado, sUB-sauer eingelegten Karotten und
Rettich, Wakame-Salat, Edamame, Sesam, Nori und Mayo-Chili-Unagi-SoBe

)

49. VEGI YAKI BOWL

13,9

Marinierter, gebratener Tofu mit Sushi-Reis, Zwiebeln, Avocado, Edamame,

Cherrytomaten, Gurken, Sesam, Nori und Teriyaki-SoBe

(C,D,I,F,M)

50. EBI TEMPURA BOWL

15,9

Gebackene Garnelen mit Sushi-Reis, Avocado, Edamame, Mango, Cherrytomaten,

Sesam, Erdnlssen und Mayo-Chili-SofB3e

(B,F,M)

52. TUNA SOHO BOWL

15,9

GroBes Thunfischfilet gegrillt mit Sushi-Reis, Avocado, Edamame, Mango,

Cherrytomaten, Sesam, Wakame-Salat, Nori und Unagi-SofB3e

53. CHICKEN KATSU BOWL

14,9

Gebackene Hahnchenkeule Katsu mit Sushi-Reis, Cherrytomaten, stiB-sauer
eingelegten Karotten und Rettich, Gurken, Edamame, Sesam und Teriyaki-SoBe



(B,F,H,M)

55. BUN NEM RAN R

Reisnudeln, hausgemachte Frihlingsrollen mit
Schweinefleisch, Salat-Mix, frischen Krédutern,
Karotten, Gurken, Koriander, Minze, Sesam,
Erdnissen, RO6stzwiebeln und hausgemachter
Limetten-SoBe

(B,F,H,M)

56. BUN BO NAM B0 14,9

Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch,
Zitronengras, Salat-Mix, frischen Kréautern,
Karotten, Gurken, Koriander, Minze, Sesam,
Erdnissen, Rostzwiebeln und
hausgemachter Limetten-SofR3e

57. BUN vIT *™"" 17,9

Reisnudeln mit knuspriger Sous-vide-
Ente, Salat-Mix, frischen Kr&dutern,
Karotten, Gurken, Koriander, Minze,

. . . ” e (B,0)
Sesam, Erdnusser_w, Réstzwiebeln und 58. BUN CA //4 16,9
hausgemachter Limetten-Sof3e

Reisnudeln mit Zitronengras- und
Limettenblatter-Suppe, serviert mit
gegrilltem Bio-Lachs, saisonalem Gemuse,
Ananas, Tomaten, Koriander und Minze.

59. PHO TAI LAN SPECIAL ® 16,5

Suppe der traditionellen vietnamesischen
Kiche mit Reisbandnudeln, Rindfleisch
gebraten mit Knoblauch und Ingwer, kraftiger
Brihe vom Suppenhuhn und Rind, verfeinert
mit Frihlingszwiebeln und Koriander




= GEBRATENE GERICHTE 8

(A,B,F,M,0)

UDON WOK HEI

Gebratene Udon-Nudeln im Wok mit Ei, Karotten,
Paprika, Lauch, Sesam, Salat-Mix und hausgemachter Sauce

70. TOFU " 12,9
71. HAHNCHENBRUSTFILET 13,9
72. HAHNCHENKEULE KATSU " 14,9
73. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 16,9
74. GARNELEN © 15,9

(A,B,F,M,0)

GLASNUDELN GANGNAM

Gebratene koreanische Glasnudeln im Wok mit Ei, Sojasprossen, Paprika,
Karotten, Lauch, Salat-Mix und hausgemachter Sauce

75. TOoFu " 12,9

76. HAHNCHENBRUSTFILET 13,9

77. HAHNCHENKEULE KATSU " 14,9

78. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 16,9

79. GARNELEN © 15,9
(A,B,M)

PHO XAO

Gebratene Reisbandnudeln im Wok Hanoi Style mit Ei, Karotten, Sojasprossen,
Lauch, Rostzwiebeln, Salat-Mix und hausgemachter Sauce

80. TOFU 12,9
81. HAHNCHENBRUSTFILET o 13,9
82. HAHNCHENKEULE KATSU 14,9
83. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 16,9
84. GARNELEN © 15,9

A,B, C)

COM CHIEN SAIGON |

Gebratener Eierreis mit Gemuse

85. TOFU'"’ 12,9
86. HAHNCHENBRUSTFILET 13,9
87. HAHNCHENKEULE KATSU " 14,9
88. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 16,9
89. GARNELEN 15,9

i By



H HAUPTSPEISEN

(D,H,0) 1
MASSAMAN SPECIAL CURRY

Cremige Kokosmilch, Massaman-
Curry, Kartoffel, StiBkartoffel,
Karotten, Cashew, Salat-Mix, serviert
mit Reis.

90. TOFU (v 13,9
91. HAHNCHENBRUSTFILET 14,9
92. HAHNCHENKEULE KATSU " 15,9
93. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 17,9
94. GARNELEN 16,9
95. LACHS ® 17,9

SOHO PEANUTS CURRY

Cremige Kokosmilch, Erdnuss Paste
Curry, Saison-Gemuse, Erdnuss,
Ro6stzwiebeln, Salat-Mix, serviert mit Reis.

106. TOFU™ 13,9
107. HAHNCHENBRUSTFILET 14,9
108. HAHNCHENKEULE KATSU" 15,9
109. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 17,9
110. GARNELEN © 16,9
111. LACHS ® 17,9

(F,M,0)
HAC X1 DAU WOK HEI
Saison-Gemuse, Krdutersaitling mit Spezial
Hausgemacht Teriyaki Sauce und Sesam
serviert mit Reis.

119. TOFU ™ 13,9
120. HAHNCHENBRUSTFILET 14,9
121. HAHNCHENKEULE KATSU " 15,9
122. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 17,9
123. GARNELEN © 16,9
124. LACHS ©® 17,9

125. THUNFISCH 17,9

1
(D,H,0) //
ROTER HOKKAIDO CURRY
Cremige Kokosmilch, rotes Curry, Hokkaido-
KlUrbis, Saison-Gemduise, Erdnuss, Réstzwiebeln,
Salat-Mix, serviert mit Reis.

96. TOFU " 13,9
97. HéHNCHENBRUSTFILET . 14,9
98. HAHNCHENKEULE KATSU 15,9
99. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 17,9
104. GARNELEN 16,9
105. LACHS ® 17,9

(F,M,0)

)
HOT SATE WOK HEI Y

Saison-Gemuise, Krautersaitling mit Spezial
Hausgemacht Hot Chili Sate Sauce und Sesam
serviert mit Reis.

(M)

126. TOFU 13,9
127. HAHNCHENBRUSTFILET 14,9
128. HAHNCHENKEULE KATSU" 15,9
129. KNUSPRIGE SOUS-VIDE-ENTE 17,9
130. GARNELEN © 16,9
131. LACHS ©® 17,9
132. THUNFISCH "~ 17,9







H SUSHI

NIGIR] (2 STK)

150. SAKE - LACHS "~ . 5,9
151. MAGURO - THUNFISCH 6,5
152. EBl - GARNELEN © 5,9
154. UNAGI - FLUSSAAL 6,5
155. HOTATEGAI - 5,9
JAKOBSMUSCHELN

156. TAMAGO - JAPANISCHES 4,9
OMELETT

157. INARI - TOFU """ 4,9
158. AVOCADO oM™ 4,9

NIGIR]I SPEZIAL (2 STK)

159. SAKE SMOKE" 5,9

mit flambiertem Lachs

160. SAKE UNAGI SMOKE * 6,9

mit flambiertem Lachs, Aal

161. MAGURO SMOKE ©® 6,5
mit flambiertem Thunfisch

(A,B,D)

162. MAGURO TRUFFEL SMOKE 6,9

mit flambiertem Thunfisch, Spargel
und Truffel-Mayo-Sauce

(A,B,D)

164. SCALLOP TRUFFEL SMOKE 6,5

flambierte Jakobsmuscheln, Truffel-
Mayo, Schnittlauch, Honig-SoBe

(A,B,D) 4

165. SALMON ROSE y. 6,5

flambierter Lachs mit Lachs-Tartar,
Special Sauce

(A,B,D) )

166. TUNA ROSE y. 6,5

flambierter Thunfisch mit
Thunfisch-Tartar, Special Sauce

GUNKAN & TEMAKI "

(A,B,D) )

167. SAKE SPECIAL GUNKAN y.

mit Lachs Tatar
(A,B,D)

168. MAGURO SPECIAL GUNKAN /1

mit Thunfisch Tatar
(A,B,D)

169. TOBIKO SPECIAL GUNKAN

mit Tobiko und Mayo
170. SAKE TEMAKI"”
mit Lachs, Avocado, Salat

171. MAGURO TEMAKI ®

mit Thunfisch, Avocado, Salat

172. CHICKEN TEMAKI
mit Satay-Hédhnchenbrustfilet

5,9

6,5

5,9

6,5

6,5




I=1

MAK] - 8 STK "
173. SAKE MAKI ®

Lachs

174. SAKE AVOCADO MAKI "

Lachs mit Avocado

175. TEKKA MAKI ©®
Thunfisch

177. TEKKA AVOCADO MAKI ®
Thunfisch mit Avocado

178. SALMONSKIN MAKI "

Lachshaut, gebacken

179. EBI AVOCADO MAKI *

gekochte Garnelen mit Avocado

(E,C,M, 1)

180. EBI TEMPURA MAKI

Tempura Garnele mit Unagi-Sauce

(c) '
181. KANI SPEZIAL MAKI™ /

Echte Krebsfleisch, Mayonnaise

182. TAMAGO MAKI"”

Omelette mit Sesam

183. SPARGEL MAKI
Spargel

184. SPARGEL TEMPURA MAKI

Gebackener Spargel, Unagi Sauce

185. RUCOLA MAKI"

Frischkadse, Rucola

186. KAPPA MAKI
Gurke

187. AVOCADO MAKI

SUSHI

5,9

6,5

6,5

6,5

5,9

5,9

5,9

6,5

5,5

5,0

5,5

4,9

INSIDE-OUT (8 STK)"”

188. SAKE 1-0"’ 10,9

Lachs, Avocado, auBBer mit Tobiko & Sesam

(B,F)

189. SAKE RUCOLA I-0O 10,9

Lachs, Rucola, Gurke mit
Philadelphia auBer Tobiko

190. MAGURO 1-0" 11,5

Thunfisch, Avocado, mit Philadelphia
auBer Tobiko

(A,B,D) 1
191. SPICY TUNA I-O y. 10,9

Thunfisch-Tatar, Gurke, mit Spezial-
Chili-Sauce

(c.p) )
192. KANI I-O y. 11,9

Echte Krebsfleisch, Mayonnaise-
Chili & Gurke

(C,D,I)

193. EBI TEMPURA I-O 11,9

Tempura Garnele, Gurke aufBer Sesam,
Tobiko, Avocado und Soho-Sauce

(B,D, 1)

194. SALMON TEMPURA I-O 11,9

Tempura Lachs, Avocado, Gurke
auBer Sesam und Soho-Sauce

196. VEGGIE 1-0 ” 10,5

Avocado, Spargel, Gurke Sesam

197. RUCOLA 1-0"" 9,9

Rucola mit Frischkdse, Sesam




SUSHI

CRUNCHY MIN] ROLLS (8 STK)

(B,F,1)

200. SAKE ROLL

7,9

Lachs, Sesam, Avocado und Soho Sauce

(A,B,D,F,I)

201. TEKKA ROLL

8,5

Thunfisch, Avocado, Sesam und Soho Sauce

(A,C,D,I)

202. EBI ROLL"
Garnelen, Avocado, Sesam, mit

Soho-Sauce

(A,D,1)

203. CHICKEN ROLL
Hadhnchenbrustfilet, Avocado, mit

Soho-Sauce, Sesam

(e
204. MINI VEGGIE ROLL

Gurke & Avocado, Sesam

CRUNCHY BIG ROLLS (8
STK, MIT 2 SOHO-SAUCEN)

(A,B,D,F,I)

205. SOHO BIG ROLL
Lachs, Avocado, Gurke, Philadelphia,
Sesam und Unagi Sauce

(A,C,D,F,I)

206. EBI CRUNCHY BIG ROLL

Garnelen, Gurke, Avocado, Sesam

(A,C,D,F,I) )

207. KANI BIG ROLL

Echte Krebsfleisch, Gurke, Avocado,
Schnittlauch, Sesam

(A,M,D,I)

8,5

8,5

6,9

15,9

15,9

15,9

208. CHICKEN TERIYAKI BIG ROLL 15,9

Hadhnchenbrustfilet, Avocado,
Gurke, Sesam

209. VEGGIE BIG ROLL™""

Spargel, Gurke, Avocado, mit Unagi-
Sauce

15,5

SALAT

210. SEETANGSALAT 6.5

Seetangsalat mit Sesam

211. SOHO SALMON TATAR “®**>™ 10,5

Lachs, Avocado, Keimsalat,
Mayonnaise, Chili-Sauce, Pfeffer,
Balsamico-Olivendl,
Zitronenscheiben

(8,M) )

212. SOHO THUNFISCH TATAR / 11,5

Thunfisch, Avocado, Keimsalat,
Pfeffer, Olivendl, Spezial-Sauce,
Limetten

SASHIMI

213. SAKE 14,9
Lachs (6 Stk.)

(8)
214. MAGURO 15,9
Thunfisch (6 Stk.)

215. MAGURO VS SAKE "? 14,9
Thunfisch (3 Stk.) & Lachs (3 Stk.)

(B)
216. SOHO SAKE 15,9

Flambierter Lachs mit Spezial-
Soho-Sauce, Wakame-Salat (6 Stk.)

217. SOHO MAGURO 16,9

Flambierter Thunfisch mit Spezial-

Soho-Sauce, Wakame-Salat (6 Stk.)

218. SOHO SASHIMI MIx " 29,9

3 Lachs, 3 Thunfisch, 3
Jakobsmuschel, 3 Garnelen




=1 L
B SUSHI g

SOHO SPECIAL ROLLS (8 STK)

(1,8,D)

219. ASPARAGUS TRUFFEL ROLL 16,9

Spargel Tempura, Triffelmayo, Gurke
umwickelt mit flambiertem Thunfisch

(8,D)

220. SMOKE SPECIAL TUNA 16,9

Flambiertem Thunfisch, Mayo,
Schnittlauch, umwickelt mit R6stzwiebeln

(A)

221. INA MOTO ROLL 14,9

Gurke, jap. Omelette, umwickelt mit Avocado

222. BUDDA ROLL" 12,9

Spargel, Gurke, Sesam, umwickelt
mit Avocado

224, DEEP LOVE ROLL®"" 16,5

Lachs, Gurke, Philadelphia, umwickelt
mit Avocado

(C,B,D)

225. OCEAN ROLL 16,5

Echtes Krebsfleisch, Avocado, Mayo,
Lauchzwiebeln, umwickelt mit Ebi Garnelen

(C,B,D)

226. FANTASY MIX ROLL 17,9

echtes Krebsfleisch, Gurke, Avocado, Mayo,
umwickelt mit Lachs, Thunfisch, Tobiko




8 SUSHI e

SOHO SPECIAL ROLLS (8 STK)

(I1,A,B)

227. TIGER ROLL 16,9

Ebi Tempura, Gurke, Avocado,
Philadelphia, umwickelt mit Lachs

(1,A,B)

228. SMOKE TIGER ROLL 16,9

Ebi Tempura, Avocado, Mango, Philadelphia,
umwickelt mit flambiertem Lachs

(A,B)

229. MANGO DREAM ROLL 17,9

Avocado, Mango, Gurke, Philadelphia,
umwickelt mit Lachs

(C.M)

230. UNAGI FOIE GRAS ROLLS 19,5

Ganseleberpastete, Gurke, Schwarzer
Tobiko oder Kaviar, umwickelt mit
flambiertem Aal und Foie Gras SofR3e

231. RED DRAGON ROLL “*® 16,9

Ebi Tempura, Gurke, Avocado,
Philadelphia, umwickelt mit Aal

(A,B,D,F)

232. PHILADELPHIA ROLL 16,9

Lachs, Avocado, Philadelphia, Sesam,
umwickelt mit Thunfisch



El SUSHI

SOHO SET

(zu jedem Set gibt es Wakame-Salat
gratis dazu)

236. MENU 1. 17,9 239. MENU 4. (FUR 2 PERS.) 51,9
2 Stk Sake Nigiri ® e 4 Stk Nigiri (freestyle)
8 Stk Sake Maki ('B’ e 8 Stk Sake Maki® oo
8 Stk Kappa Maki ooy e 8 Stk EBITEMPURAI—O
8 Stk Tekka Avocado Maki e 8 Stk Kani Big Roll .n
e Tiger Roll
237. MENU 2. 17,9 240. MENU 5. (FUR 2 PERS.) 59,5
FREESTYLE
« 8 Stk Sake Avocado Maki e
4 Stk Sake Rucola .0 “&PP * 4 Stk N'g"r' ‘ @
e 3 Stk Nigiri (freestyle) ©® * 8 Stk Kani Big Roll .
e 8 Stk Smoke Tiger Special Roll
e 6 Stk Maguro vs Sake Sashimi
238. MENU 3. 26,9 . .
241. MENU 6 (FUR 3 PERS.) 74,9

2 Stk Avocado Nigiri
8 Stk Kappa Maki

4 Stk Kani |l - 0 #B&DBR
8 Stk Soho Big Roll (B,D,F,1)

6 Stk Nigiri (freestyle)
8 Stk Sake Maki®@
8 Stk Soho Big Roll

(A,B,M,1)

e 8 Stk Ina Moto Roll
e 8 Stk Ocean Roll ™ (
e 8 Stk Fantasy Mix Roll

C,B,D)

242. MENU 8 (FUR 4 PERS.) 109,0

e 4 Stk Nigiri (freestyle)
e 182. Tamago Maki ¥
e 200. Sake Rol| ®""

e 220. Smoke SpeciaITuna(B'D)
e 222. Budda Roll P

e 226. Fantasy Mix Roll‘“®”

e 227.Tiger Roll (.AB) (A0

e 232. Philadelphia Roll






T&G><— KINDER MENU <&

(8)

250. POMMES 6,5 254. Pho (kleine Portion) 11,9
251. SUSSKARTOFFEL 6,5 Suppe der traditionellen vietnamesischen
Mit Mayo-Ketchup-Sauce Kiche mit Reisbandnudeln,

M) Hadhnchenbrustfilet, Krdutern
252. Regenbogen Meni 1 ' 9,9
SuBkartoffel mit Hahnchenkeule Katsu, 255. Com Chien Saigon (kleine 11,9
serviert mit hausgemachter Sauce Portion)™

Eierreis gebraten mit Gemduse,

253. Regenbogen Meni 2 «Fm 11,9 Hahnchenbrustfilet

Nem Ran mit Chicken Karaage, serviert
mit hausgemachter Sauce

DESSERT

(D) (A,D)
256. COCONUT MOCHIS 6,5 258. LAVA CAKE 6,9
Gebacken Kokosbéallchen mit Vanilla Eis. Mit Puderzucker
(A,D)
259. SOHO CHEESE CAKE 6,9

Mit Sahne und frischer Erdbeer

ALLERGIE

ALLE PREISE IN EURO, INKL. MWST A) EI/ EGG,

BILDER DIENEN NUR ZUR B) FISCH/ FISH,
VERANSCHAULICHUNG UND SIND DEN C) SCHALENTIER/ SHELLFISH,
GERICHTEN AHNLICH. D) MILCH/ MILK,

1= MIT FARBSTOFFE, E) SELLERIE,

2 = KONSERVIERUNGSSTOFFE, F) SESAM/ SESAME,

3 = ANTIOXIDATIONSMITTEL, G) SULFIT/ SULFITE,

4 = CARBONDIOXIDE, H) ERDNUSSE/ PEANUTS,

5 =MIT SCHWEFELDIOXID, I) GLUTEN/ GLUTEN,

7 = PHOSPHAT, J) LUPINE/ LUPINE,

8 = MILCHEIWEISS, K) SCHALENFRUCHTE,

9 = KOFFEINHALTIG, L) SENF/ MUSTARD,

10 = CHININHALTIG, M) SOJA/ SOY,

11 = MIT SUSSUNGSMITTELN, N) WEICHTIERE/ UNIVALVE,
12 = PHENYLALANINQUELLE, O) PILZE/ MUSHROOMS

13 = SULPHITE,

14 = TAURIN



